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HERZKIACHEN
REZEPT
Zum VOLENTINSTO

/Zutaten fur den Kuchen:

100 g Zartbitterschokolade
50 g Butter

150 g Zucker

100 g Menhl

1 Prise Salz

2 Teeloffel Backpulver
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Backofen auf 160 C* Hei3luft vorheizen. Herzform einfetten und mit Mehl
bestauben. Schokolade in kleine Stucke hacken und zusammen mit
der Butter uber dem Wasserbad schmelzen. Mehl, Backpulver und Salz
vermengen. Eier mit Zucker in einer Schussel mit einem Handruhrge-
rat schaumig schlagen. Trockene Zutaten unter die Zucker-Ei-Mischung
ruhren. Teigmasse in die Schokolade geben und 10 Minuten alles gut
verruhren. Teig in die Herzform fullen und im heiBen Ofen ca. 40 - 45
Minuten backen. Den Kuchen aus dem Ofen nehmen und in der Form

vollstandig auskuhlen lassen.
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